Ev yapimi Ferrero Rocher

Ingrédients

* 100g pargalanmi krep veya gofret

® 250g tercih etti iniz sirilebilir cikolata (Benim igin Nocciolatal)
* 150g findik tozu

® 250g tercih etti iniz gikolata (Benim icin Valrhona Caraiibes)

* 90g kiyilmi findik

Préparation

1. Bu yil, odun ve nuganin yani sira kutlamalar igin birkag cikolata da yapmaya karar verdim.

2. Rigoni di Asagio markasinin Nocciolata isimli sirilebilir cikolatasini kullanarak yapilan bu sahte Ferrero
rocher'larla ba liyorum ama tabii ki tercih etti iniz sirilebilir gikolatayr da kullanabilirsiniz :-) Bu kiigik lezzetler
hizlica yapilir ve gikolataya kaplanmadan énce dondurucuya koymak gerekti i icin &nceden hazirlanabilir.

3. Krep pargalarini, sirilebilir gikolatay: ve findik tozunu, homojen bir hamur elde edene kadar kari irin.
4. Sonra kiigiik pargalar alin ve ortasina bir biitin findik koyarak toplar olu turun.

5. Bu ekilde elde edilen toplari dondurucuya yerle tirin.

6. Donduklarinda, gikolatay hazirlayabilirsiniz.

7. Cikolatay: temperlemeyi secebilir veya segmeyebilirsiniz, temperlerseniz gikolatalariniz daha parlak olur ve
parmaklarinizda erimez.

8. Cikolatay: temperlemeyi sectim, fakat geleneksel ydntemden daha hizli ve pratik bir yéntem kullandim:
Barry’nin Mycryo kakao ya ini kullandim.

9. Mycryo kakao ya ini (burada gikolata igin 2,) eklemektir.

10. yice kar tiryoruz, gikolatanin 32°C'ye gelmesini bekliyoruz ve i te hazir :-) Tek yapmaniz gereken kiyilmi

findiklari eklemek.

11. Bu a amada, toplari dondurucudan gikarin ve bir ¢atal kullanarak cikolataya batirin, ardindan bir plakaya
yerle tirin.
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