Kuru meyveli ¢orekler

Ingrédients

® 8 ila 10 scone icin:

* 50g tereya 1 (buzdolabindan birkag dakika 6nce gikarilmi )
® 325g T45 un

* 16g kabartma tozu

* 50g toz eker

* 1 orta boy yumurta

* 150g buttermilk / ek i siit / ayran

* 1 yumurta sarisi

* 25g buttermilk

e | tutam tuz

Préparation

1. Bugiin blogumda heniiz olmayan tipik bir ngiliz tarifi, scone tarifi.

2. Mutlulu umu bir Avustralya blogunda buldum; bu blog, Avustralya'nin Langham Melbourne adindaki
kurulu unun tarifini, scone igin mikemmel tarif olarak tanimliyor!

3. Bu yiizden, bu son derece basit ve hizli tarife ba ladim, géz &niinde bulundurulmasi gereken tek ey
buzdolabinda buttermilk / ek i sit / ayran bulundurmak (bu Grini tim sipermarketlerin so utulmu rinler
baliminde bulabilirsiniz).

4. Bunun di inda, sadece temel malzemeler ve hazirlik ve pi irme siresi sadece birkag dakikal!

5. Unu, kabartma tozunu ve tereya ini kum kivami alana kadar kari tirin.

6. Ardindan yumurtayi ekleyin ve kari tirin, ardindan ekeri ve buttermilk'i ekleyin.

7. Hamur homojen hale gelene kadar hizlica kari tirin ve durun.

8. Tezgahi hdfifge unla serpin, ardindan hamuru 2,5 ila 3 cm kalinli inda agin.

9. Bir kurabiye kalibi (ya da olmuyorsa bir bardak) kullanarak 6 cm ¢apinda yuvarlaklar kesin.

10. Hamur yuvarlaklarini ya | ka it serilmi bir tepsiye yerle tirin.

11. Uzerine sirmek icin malzemeleri kari tirin ve scone'larin yiizeyine sirmek igin bir firca kullanin.
12. Finni 220°C'ye 6nceden isihin.

13. Crijinal tarif pi irme icin tepsiyi iki kez kullanmay: 8neriyordu, bunu yapmayi unuttum ve sonug harikaydi,
bu yizden size kalm: .

14. Scone'lar firina koyun ve sicakli 1 200°C'ye dij iriip yakla 1k 12 dakika pi irin, pi irme yarisinda tepsiyi
cevirin.
15. Scone'lar istinde altin rengi olmalidir.

16. Birkag dakika so umaya birakin, ardindan neyle tatlanacaklarina karar verin ;-) Oldukga klasik bir versiyonu
takip ettim ama bazi de i ikliklerle: evde clotted cream yok, bu yiizden krema kullandim, ayrica regel de yoktu,
bu yiizden kirmizi meyvelerle anlik bir recel yaptim.

17. Bunun igin kirmizi meyve veya ahududu veya istedi iniz herhangi bir meyveyi (dondurulmu ya da de il)
eker ve limon suyu ile kari tirin ve orta-yiiksek ate te 5 ila 10 dakika boyunca spatulay kaplayan bir kari im
elde edene kadar pi irin.

18. Bir kaba dékiin ve scone'larinizin iizerine yaymadan &nce so umaya birakin.

19. Afiyet olsun!
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