%100 Antep Fistikli Kek

Ingrédients

* 75g yumu ak tereya i

* 110g antep fisti 1 piresi
* 100g eker

* 3 yumurta

* 150g un

* 6g kabartma tozu

* 35g tam krema

* 50g & Utilmi antep fish 1
* 80g beyaz gikolata

* 40g tam krema

* 279 antep fist 1 piresi
* 200g beyaz cikolata

* 20g iizim cekirde i ya 1

Préparation
1. Kitabimda zaten tamamen antep fistikli bir kek tarifi oldu u gibi birkag tane de burada, insert ve glazirin de
antep fistikli oldu u %100 antep fistikli bir kek yapmak istedim.

2. Tarif cok basit, guzel bir ¢ay saati icin mikemmel Malzemeler: Insertli kek kalibi Krema torbasi gindekiler:
Koro'dan antep fish 1 piiresi, tam antep fish 1 ve & Gtilmi antep fisti 1 kullandim: Koro'nun tamaminda %5
indirim icin ILETAITUNGATEAU kodu (ba | de il).

3. Valrhona'dan Ivoire cikolatalarini kullandim: %20 indirimli site genelinde ILETAITUNGATEAU kodu (ba ).
4. Tereya ini eker ve fishk piresi ile kari tirin.

5. Yumurtalar tek tek, her eklemeden sonra iyice kari tirarak ekleyin.

6. Sonra unu ve elenmi kabartma tozunu ekleyin, ardindan kremayi ve 6 itilmi antep fisti ini ekleyerek
bitirin.

7. Harci insertli ve ya a ve una bulanmi veya ya i ka it ile kaplanmi bir kaliba dékiin, ardindan énceden
istilmi 160°C firina koyun ve yakla 1k 1 saat pi irin (bigak ucu ile pi irme kontrol edin).

8. Birkac dakika so umaya birakin, ardindan kaliptan ¢ikarin ve tamamen 1zgara iizerinde so umaya birakin
(zamaniniz varsa streg filme sarili olarak so utabilirsiniz, bu nemini ve yumu akli ini daha iyi koruyacaktir).

9. Beyaz gikolatay eritin.

10. Kremay 1sitin ve ardindan birkag kez gikolatanin Gzerine dokiin, piiriizsiz ve parlak bir ganaj elde etmek
icin iyi kari tirin.

11. Fishk piresini ekleyin, el blenderi ile kari tirin ve kristalle meye birakin.

12. Ganaj siriilebilir kivamda oldu unda ve kek so udu unda ganaji marmelat torbasina koyun ve keki doldurun.
13. Sislemek icin birkag tane soyulmu fistik Cikolatayr yava ca eritin, ya 1 ve fistik piresini ekleyin.

14. Glaziiri 1zgara iizerinde duran kekin iizerine dokiin, ardindan birkag fistikla sisleyin.

15. Kristalle mesine izin verin, ardindan tadini ¢ikarin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



