MopkesHui Topt (Moram Orronenr]))

Ingrédients

* 2 r posnywyBaya

* 2,5 r xapuoBo[]| coam

* 0,7 r MeneHoro reo3AMKM

* 3 r kopuu|]

-1 anue

- 1 >xoBTOK

- 2 6[Jnka

* 1 wy]nka con(]

* 200 r He#tpanbHo[] on[][] (Hanpuknaa, BuHOrpasHo())
270 r uykpy

* 50 r noap[|6HeHux rop[|x[|e (abo rop[]x[|e nekaH) + k[Jnbka aAna aekopy
* 135 r 1epro[| Mopkem

* 50 r 1ep10[] KOKOCOBO[| CTPY>KKM

* 175 r ®[Jnaasensd]]

- 70 r macna

* 35 r uykpoeo[] nyapu

* 25 r Mmeay

* 160 r 6opoLHa

* 2 r po3snywyBaua

* 2,5 r xapuoBo[] coam

* 0,7 r MeneHoro reo3AMKM

* 3 1 kopuu|]

-1 anue

- 1 >xoBTOK

* 2 6[Jnka

* 1 w]nka con(]

* 200 r HentpanbHo[] on[][] (Hanpuknaa, euHorpaaHol])
- 270 r uykpy

* 50 r noap[|6HeHux rop[|x[Je (abo rop[]x[]e nekaH)
* 135 r 1ep10[| MOpKBHM

* 50 r tepro[] KOKOCOBO][| CTPY>KKM

* 175 r ®[Jnasenso[]]

- 70 r M'skoro macna

* 35 r uykpoeo[] nyapu

* 25 r MmeaAy

Préparation

1. Oc[JHb — HaMKpaLLa nopa AN AOAABaHHA OBOY[|B y NPSAHMKM Ta HAcCONoAM!

2. Onxe, n[jcnsa rapby3oBoro kekcy, oCb MOPKBAHMM Kekc, [| He npocTo akuiich, aaxe ue peuent Morama

Orronenr]] (3HanaAeHuM Ha 6no3]] C'est ma fournée).

3. 51 Ay>e yacto BUKOPUCTOBYIO HOro conoH[| peuentu, ane ioro conoak(| peuent takox slJaM[JHH[], [] ue#



KeKC He 3MYCUTb MeHe CKa3atu |:|HaKLue.

4. Ayxe M'iKMi, apoMaTHMI, BONOIUI [| TaHe B poT(], 3 MOro KpemoBolo rnasyp’to, Lei Topt Mal] Bam
cnoaobarmcs [| Cnucok nokynok : 160 r 6opowHa 2 r posnywysaya 2,5 r xapuoso[| coan 0,7 r meneHoro
reo3amnku 3 r kopuu[] 1 siue 1 xosrok 2 6[|nka 1 w[]nka con[] 200 r HeMtpanbHo[] on[][] (Hanpuknaa,
suHorpaaHo[]) 270 r uykpy 50 r noap[]6HeHmx rop[]x[]s (abo rop[lx[]s nekaH) + k[Jnbka ans aekopy 135 r
tepro[] mopkeu 50 r tepro[] kokocoro[] ctpyxku 175 r ®[Jnasenssd[][] 70 r macna 35 r uykposo[| nyapu 25 r
Meay Yac npurorysaHHs: 30 xeunuH + 1 roanHa eun[|kaHHa Ans ABox kekc[|s no 18 cm (s 3pobus oamMH
kekc 20 cm + oamH 16 cM) : Kekc : 160 r 6opoluHa 2 r posnywysaya 2,5 r xapuoso[| coan 0,7 r meneHoro
reosamku 3 1 kopuu[] 1 siiue 1 xosrok 2 6[|nka 1 w[]nka con[] 200 r HetpanbHo[] on[][] (Hanpuknaa,
euHorpaaHo[]) 270 r uykpy 50 r noap[]6HeHunx rop[|x[]s (abo rop[]x[]s nekan) 135 r tepro[] mopkeu 50 r

Tepto[] kokocoBo[] ctpyxxku 36uiTe on[fio 3 LYKPOM, ACAaMTe AHLLE Ta )KOBTOK.
5. Aoaaitte tepry mopkay, not|m rop[|xu (rop[Jxu nekaH Ans MeHe) Ta KOKOCOBY CTPYXKKY.

6. Hapewnrl], Aoaaiite nonepeaHbo 3m[JwaH[| Ta npoc[saH]] nopowwku (6opolHo, posnywysau, coaa,

c[Jnb 1a cney[][]).
7.  36ure 6[Jnkn ao n[Jk[]s, [| obepexxHo Beealltb [|x y nonepeaH[] 1[]cro.

8.  Bun[Jkaitre npotarom 1 roamnHm B pos[Jrp[JiJit Ao 150°C ayxosu[] (n[Janawrtyire s[Janos[laHo Ao

BaLwo[| dopmu Ta AYXOBKM).
9. Buim[Jtb 3 dopmu [| aaiTe oxonoHym Ha pew[jr].

10. Tnasyp : 175 r ®[Jnaaensd[][] 70 r M skoro macna 35 r uykpoeo|[] nyapu 25 r meay K[|nbka
noap[]6HeHnx rop[Jx[]s abo rop[lx[Js nekaH 36uiTte ®[Inasenbsd[fio, Wob posm’akwmMTH, NoT|M 36MiTe M'aKe

Macno 3 LlyKPOBOIO MYAPOIO Ta MEAOM.

11. 3m[Jwaitte obmaBa npurotysaHHsa (AKLWLO xouete, Moxkete AoAati Tpoxm BaH[|n[], kopuu[] abo ueapu

anenbcuHa).

12. Hanec[]tb (abo Buknaa[ltb) rasyp Ha topr, a notJm npukpackte K[Jnbkoma noap[|6HeHMMH rop[|xamm

nepeaA T™MM, K HaCOJ'IOA)KYBaTMCSI!
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